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. Moinost identifikace

mechanickych
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~ Legislativni pozadavky,

pozadavky kvalitafd
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a pfani zakaznik(i
Jitka Jakubcova

Urcité se shodneme, Ze legislativa, kvalita¥i i odbor-
nici na bezpetnost potravin by méli svou &innosti
l chrinit spottebitele pfed poSkozenim jejich zdravi
a zajiSPovat dodani produktu odpevidajiciho jejich
ofekdvani. Existuje proto legislativa a normy na
evropské, ale i nirodni urovni, a pak také podnikové
standardy a zji§tovani spokojenosti zikaznika.
Legislativa i normy jsou svym charakterem reak-
tivni, a tudiZ upravuji to, co neni dostatetn& funkéni
nebo jerizikové.

Stejné jako v jinych odvétvich, i v oblasti zajist’o-
vani bezpe¢nosti potravin se uplatiiuji riizna tech-
nicka kontroln{ za¥izenf. Tento pFispévek je zaméien
konkrétné na vyuziti primyslovych rentgeni.

Zakladni poZadavky legislativy

MiiZzeme uvést pfedev§im natizeni Evropského parla-
mentu 852/2004 o hygien& potravin, které stanovi
obecnd pravidla pro hygienu potravin vztahujici se na
provozovatele potravinafskych podnikli, p¥idemz
ptihliZi pfedev§im k témto zasadam:

a) Primamni odpovédnost za bezpednost potravin nese
provozovatel potravinaiského podniku.

b) Je nezbytné zajistit bezpetnost potravin v celém
potravinovém fetézci, podinaje prvovyrobou.

c) Je dllezité, aby u potravin, které nelze bezpeéns
skladovat pfi okolni teplotg, zejména u mraZenych
potravin, nebyl porusen chladici fetdzec.

Obrazek 7 Speciélné krytovany rentgen do mokrého
prostfedi (SC W vyrobce Wipotec GmbH).

d) Vseobecné pouzivani postupti zaloZenych na
zasaddich HACCP spolu s pouZivanim spravné
hygienické praxe by mélo posilit odpovédnost pro-
vozovatelll potravinaiskych podnikil.

e) Pokyny pro spravnou praxi jsou hodnotnym
nastrojem, ktery napomiZe provozovateltim
potravinaf'skych podniki na viech irovnich potra-
vinového fetézce dodrzet pravidla hygieny potravin
apouzivatzasady HACCP.

f) Je nezbytné stanovit mikrobiologicka kritéria a po-
zadavky na kontrolu teploty, zaloZené na védeckém
posouzeni rizika.

g) Je nezbytné zajistit, aby dovazené potraviny
odpovidaly alesponi tymZ nebo rovnocennym
hygienickym normam jako produkty vyrabéné ve
Spoleenstvi.

Toto nafizeni se pouZije na viechny fize vyroby,
zpracovéni a distribuce potravin a na vyvoz. Nejsou jim 1
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potravin.

Adélev §3: Clenské staty stanovi v rémei vnitrostdtnich
pravnich pfedpis pravidla pro ¢innosti uvedené v od-
stavei 2 pism. c). Tato vnitrostatni pravidla sméfuji
k dosaZzeni cilt tohoto natfizeni.

Hygienou potravin (dile jen ,hygiena“) se rozumi
opatfeni a podminky nezbytné pro omezovani nebezpedi
a pro zajisténi vhodnosti potraviny k lidské spotiebg
s pfihlédnutim k jejimu uréenému pouziti.

A dale v ¢l 4: ,,Provozovatelé potravinafskych podnikt
podle potfeby pfijmou tato zvlastni hygienicka opatfeni:
...b) postupy nezbytné pro splnéni ukolti stanovenych za
ucelem dosazeni cila tohoto natizeni“ a v €l. 5 —analyza
rizika a kritické kontrolni body: ,,1. Provozovatelé pot-
ravinafskych podnikd vytvoiia zavedou jeden nebo vice
stalych postupli zalozenych na zasadach HACCP
a postupuji podle nich.“

Zasady HACCP ve smyslu odstavee 1 spocivaji

a) v identifikaci v8ech rizik, kterym musi byt pted-
chazeno nebo kterda musi byt vyloudena ¢i omezena
na pfijatelnou trovei;

b) v identifikaci kritickych kontrolnich bodii na urov-
nich, v nichz je kontrola nezbytna pro piedchazeni
riziku, pro jeho vylouéeni nebo pro jeho omezeni na
pfijatelnou trover;

¢) ve stanoveni kritickych limitt v kritickych kontrol-
nich bodech, které s ohledem na piedchéazeni iden-
tifikovanému riziku, jeho vyloueni nebo jeho

.....

d) ve stanoveni a pouziti icinnych monitorovacich
postupii v kritickych kontrolnich bodech;

e) ve stanoveni napravnych opatieni, jestlize z moni-
torovani vyplyva, ze kriticky kontrolni bod neni
zvladan;

f) ve stanoveni pravidelné provadénych postupt
k ovéfovani ucinného fungovani opatfeni uvede-
nychv pismenecha) aze);

g) ve vytvorteni dokladli a zaznami odpovidajicich
typu a velikosti potravinaiského podniku, jejichz
udelem je prokazat ucinné pouzivani opatieni
uvedenych v pismenech a) azf).

Pii kazdé zméné vyrobku, procesu nebo faze pie-

zkoumaji provozovatelé potravinaiskych podnikl tento

postup a provedou v ném nezbytné zmény.

Dle ptilohy I Prvovyroba:

Provozovatelé potravinaiskych podnikit musi do
nejvyssi mozné miry zajistit, aby byly produkty
prvovyroby chranény pfed kontaminaci s pFihléd-
nutim k jejich pozdéjSimu zpracovani.

Zaméfuje se zejména na mikrobiologické aspekty
véetng Cistoty vody, chemické kontaminanty, vCetné
alergenl obsazenych ve skladovacich nadobach a na
pfitomnost tézkych kovi, radioaktivnich latek ¢&i
mykotoxini. V Ptiloze 1I uvadi ,,Obecné pozadavky na
prostory, kde se potraviny zpracovavaji ..., odluovani
¢astecek do potravin, ...“ V kap. 5 formuluje L ,,poza-
davky na zatizeni“av odst. 2:

HZatizeni musi byt, je-li to nezbytné, vybaveno
odpovidajicim kontrolnim p¥istrojem, aby bylo za-
ruéeno plnéni cili tohoto nafizeni.”

Niésledné v odst. 3:

,» Ve viech fazich vyroby, zpracovani a distribuce musi
byt potraviny chranény proti jakékoli kontaminaci,
kterd by mohla zplisobit, Ze potraviny nebudou vhodné
k lidské spotiebé, budou poskozovat zdravi nebo
budou kontaminovény takovym zpiisobem, Ze by bylo
nesmyslné ocekavat, Ze by se mohly v takovém stavu
konzumovat.“

Dal3i upfesnéni najdeme i v dalich kapitolach, nikoli
vSak z pohledu specifikace konkrétnich nastrojli
a piistroju pro zajisténi takové spravné vyrobni praxe.
Kapitola XI specifikuje i ,,Kulturu bezpe¢nosti
potravin®, véetné zavazkid vedeni. Pii provadeéni
kultury bezpe&nosti potravin se ptihliZzi k typu a velikosti
potravinafského podniku.

Zakon ¢. 110/1997, o potravinach a tabakovych vy-
robeich, v platném znéni uvadi povinnosti vyrobcii
potravin. Patfi sem i povinnost neprodlend vyfadit
z dal§iho uvadéni na trh potraviny, které nejsou
bezpedné.

Jak vyrobci kontrolu kvality a bezpe¢nosti

v praxi resi

Od subdodavatelit vyzaduji certifikaty o naplnéni za-
konnych poZadavkl a norem a v ramei provozu usiluji
o ,,spravnou vyrobni praxi® a jeji vysledky. Ovéfenim
jsou mimo jiné naplnéni poZadovanych ukazateld,
vysledky auditd, laboratornich rozbord, kontrola
kvality, vyfesené stiznosti a reklamace a v neposledni
tadé spokojenost zékaznika.

Pokud cht&ji mit jistotu, Ze ve vyrobku nejsou ani
nezadouci mechanické kontaminanty, a vyhovet tak
formélné legislativnim poZadavkim, pak vétSinou po-
tidi tzv. metaldetektor, ktery je schopen identifikovat
pfitomné kovové piimési na elektromagnetickém
principu. |
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Pokud to v8ak ,mysli vazng*“ a jde jim o skute¢nou
ochranu spotiebitele a ochranu znacky producenta,
usiluji i o identifikaci potencialni pFitomnosti
a eliminaci nekovii nebo kovii bez feromagnetickych
vlastnosti.

Ty se do vyrobki dostavaji jak se vstupnimi surovinami,
tak béhem vlastni vyroby, z vyrobni a pfepravni techniky
a v ramci manipulace s nimi. Maji nejcasteji podobu
alomkd, &asti, Sroubll, pracovnich néstrojii &i pilin
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ruznych velikosti. Nekteré najit efektivné zatim neu-
mime, pokud nejsou opatfeny ochrannymi prvky, jako
jsou tieba detekovatelné propisovaci tuzky. Nékteré,
jako jsou tvrda zrna, kousky tenkych pracovnich rukavic
atp., jsou sice nezadouci, ale nejsou vétSinou piilis
nebezpecné. Dobra zprava je, ze vétSinu téch
potencialné skutecné nebezpecnych kontaminantd jiz
najitumime.
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| Primyslové rentgeny
V soucasné dob¢ se proto stile Gastdji porizuji
primyslové rentgeny, tzv. X-Ray. Funguji na principu
rentgenky. Jsou schopny identifikovat vétdinu

kontaminantii, které maji vét§i hustotu ne# voda (viz
obrizek 4).

Obrézek 1 Princip prace priimyslového rentgenu,

=l

Pouziti primyslovych rentgenti v Cesku spada pod regu-
laci Stétniho tfadu pro jaderou bezpetnost (SUIB),
prestoZe rentgen neobsahuje Z4dné radioaktivni prvky,
funguje na principu rentgenky. Napfiklad na Slovensku
Jje v kompetenei Ministerstva zdravotnictvi. Jako zdroj

Obrazek 2 Kontaminant - plast nalezeny
v sudenkéch

ionizujiciho zdfeni musi spliovat pozadavky kladené
Atomovym zikonem (263/2016) a vyhlaskou 409/2016.
Jen takové pfistroje je mozné v Cesku prodavat a pou-
zivat. Firmy, které je chtgji prodévat a poskytovat jejich
servis, musi mit registraci u SUJB a v pripadé servisu
dokonce jeho povoleni. Cesta k jejich ziskani pied-
poklada specidlné kvalifikované pracovniky. Ti pak

E_: 1 X-ray tube
2 X-ray beam
(9)0 3 Detector
iﬁt 4 Pusher

5 Rejection bin

odpovidaji za spravnou praxi a hlaSeni o distribuci rent-
genii na SUJB. Na strané zakaznika je situace mnohem
Jednodussi. Vyrobee/dodavatel jeho pracovniky Skoli.
Zikaznik pouze nahldsi na SUJB umisténi takového
piistroje. Vice informact lze nalézt na strénkdach SUJB.

Obrézek 3 Identifikace kontaminantt ve
sklenénych konzervach — zde masov4 konzerva
(isklo ve skle").
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Obrézek 4 cuy il Density (g/cm’) -
Pfﬁbl‘-}d . ;sa?..'f:i’.‘g?é&f f;::;;—s _m‘
detekovatelnych Fnagx _;.2;
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oo m— 0,02
PP w09
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Obrézek 5 Kontrola obsahu kontaminanti v pedivu.
Obdobné se miiZe ovéfovat spravnost plnéni.

Z praxe doporucujeme ovéfit si méfenim dozimetrem,
Jakych redlnych hodnot neuZiteéného zafeni je dosaho-
vano v okoli rentgenu. U kvalitnich vyrobkiv/rentgeni je
lrovel neuZitetného zifeni v prostoru uréeném pro
pohyb obsluhy ne vyssi nez u pfirodniho pozadi, tj. na
vésing tzemni CR obvykle do 100 nSv. Pracovnici
pohybujici se v blizkosti rentgenu jsou tak chranéni pred
potencidlnimi negativnimi G&inky zafeni.

VyutZiti priimyslového rentgenu ma velkou
pridanou hodnotu

Rentgeny se pouZivaji nej&astéji pro:

* identifikaci mechanickych kontaminantii (véetnd skle-
nénych tlomki ve sklenitkach —tzv. ,sklo ve skle®);

* kontrolu spravnosti napln&ni (nap¥. konzervy, néapoje);

* zjiStovani piitomnosti zlomd & jinych vad (napf.
Cokolady),

* kontrolu kompletnosti baleni (napt. bonboniéry);

* kontrolu spravnosti distribuce naplng (napt. peéivo,
cokolidy).

PoZadavky na umisténi: jak ano a jak ne

Rentgeny mohou byt jak samostatné stojici, tak zabudo-
vané ve vyrobni lince.

BohuZel se jedté ¢asto miizeme setkat s pozadavkem na
umisténi rentgenu  do stisnénych vyrobnich prostor na
konci vyrobni linky pro kontrolu celych krabic. Celd

=

= Not detectable

Obrazek 6 Keramické kalibrované kontaminanty,
v Zelé bonbénech. Pouzivaji se naptiklad pro
potvrzeni spravnosti nastaven| rentgenu.
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baleni, zejména pokud jsou v nich produkty v nékolika
vrstvach, identifikaci kontaminantii zt&uji, & dokonce
znemoziuji. Navic, prostorova omezeni dasto neumoni
patfi¢nou ochranu stinénim pro pracovniky, kteH jsou
tak zbytetné vystavovani ionizujicimu zafeni,

Optimélni umist&ni rentgenu je proto nejlépe vyzkouset
Jiz pred realizaci projektu nové linky na konkrétnim
produktu a konkrétnich kontaminantech. O takovy
test je moZné pozadat vyrobce nebo jeho zastoupeni
v Cesku.

Samostatné stojici rentgeny se ¢asto pouzivaji pro tzv.
wrescue® Gcely, tj. zichranu produkce, jestlize se
kontaminace vyskytla.

Zavér

Diky primyslovym rentgeniim mohou vyrobci
zarudit, Ze jejich produkty budou nejen spliiovat
normy, snizi se ztritovost pro nutnost likvidace
kontaminovanych vyrobkii, ale pro spotiebitele

budou i co nejvice bezpe&né a kvalitni, Vyrobee tak
ochrani svou image a zna¢ku.
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